
el ingrediente 
que marcará 
la innovación 

en 2026



2026 no será simplemente un nuevo año en el calendario de la industria 
alimentaria; marcará un verdadero punto de inflexión en la forma en que se 
conciben, formulan y comunican los productos.

El consumidor global evoluciona hacia 
una búsqueda mucho más sofisticada 
de bienestar real, nutrición funcional 
comprobable y propósito tangible 
detrás de cada ingrediente. En este 
escenario, la proteína deja de ser solo 
un atributo nutricional para convertirse 
en un componente estratégico dentro 
de la formulación de alimentos y 
bebidas.

Presente hoy en categorías cada vez 
más amplias, la proteína se integra al 
consumo cotidiano y redefine lo que 
entendemos por valor nutricional. Ya 
no se trata únicamente de cantidad, 
sino de desempeño, funcionalidad y 
coherencia con las nuevas expectativas 
del mercado.

En este contexto, el Whey Protein 
Concentrate 70% (WPC 70) se consolida 
como una plataforma clave para el desarrollo 
de productos de nueva generación.

“La proteína ya no es solo un ingrediente. Es el punto de partida de la innovación”

WPC 70 
la nueva generación de proteína
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¿Por qué el WPC 70 define el estándar de 
lo que viene?
A pesar de su creciente protagonismo, la proteína por sí 
sola ya no impresiona. En 2026, se convierte en la base 
sobre la cual las marcas deben construir propuestas más 
inteligentes, funcionales y diferenciadas.

Soluciones como WPC 70 de ALSEC responden a esta 
nueva realidad al ofrecer un equilibrio óptimo entre 
contenido proteico, funcionalidad tecnológica y eficiencia 
en costos, junto con producción local y un impacto social y 
medioambiental positivo. Esta combinación permite 
desarrollar formulaciones versátiles, estables y alineadas 
con las exigencias actuales del consumidor.

Gracias a su desempeño funcional, el WPC 70 de ALSEC habilita 
múltiples aplicaciones, entre ellas:

Bebidas listas para tomar con alta estabilidad y rápida solubilidad

Batidos nutricionales con perfiles completos de aminoácidos

Productos con excelente digestibilidad y una experiencia sensorial 
superior

La innovación ya no está en agregar más proteína, sino en formular mejor: 
soluciones donde nutrición, tecnología y propósito trabajan en conjunto 
para generar valor real.

WPC 70 de ALSEC ofrece una base sólida y adaptable para marcas que 
buscan liderar en 2026.

2 3



Más allá de su aporte nutricional —rico en 
aminoácidos esenciales y BCAA, fundamentales 
para la recuperación muscular, el mantenimiento 
de masa magra y la saciedad—, el WPC 70  de 
ALSEC amplía su valor dentro de la formulación 
moderna.

Hoy, los ingredientes proteicos ya no se evalúan 
únicamente por su perfil nutricional, sino por su 
capacidad de responder a matrices complejas, 
múltiples procesos y expectativas sensoriales 
cada vez más altas. En este escenario, el WPC 70 
de ALSEC deja de ser un componente aislado 
para convertirse en un aliado estratégico de la 
innovación.

Gracias a su desempeño funcional, aporta 
cuerpo, cremosidad, capacidad de emulsión, 
incorporación de aire y retención de agua, 
atributos críticos en categorías como snacks 
proteicos, panificación funcional y galletería 
enriquecida.

A medida que las formulaciones evolucionan, 
también lo hace el rol de la proteína: ya no se 
trata solo de sumar gramos, sino de construir 
sistemas eficientes, estables y atractivos para el 
consumidor final.

Más que proteína: el 
rol silencioso del WPC 
70 en la innovación

El WPC 70 
ya no es 
solo una 
fuente de 
proteína.

Es una 
herramienta 
clave para 
formular 
mejor.
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Al acompañar el desempeño nutricional con funcionalidad tecnológica, el ingrediente habilita 
soluciones alineadas con tendencias de alto crecimiento como:

• Sport nutrition
• Healthy aging
• Nutrición activa y funcional

De este modo, el WPC 70 de ALSEC deja de percibirse como un simple ingrediente y pasa a 
operar como un motor silencioso de innovación, capaz de sostener desarrollos más 
eficientes, coherentes y preparados para el mercado actual.
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La verdadera innovación ocurre cuando nutrición, funcionalidad y experiencia 
trabajan en conjunto.



A este valor técnico y nutricional se suma un factor cada vez más 
determinante en la toma de decisiones industriales: la sostenibilidad.

En un escenario donde la industria es llamada a producir con coherencia y 
responsabilidad, el WPC 70 de ALSEC representa una proteína desarrollada bajo 
principios de respeto absoluto por el planeta, el agua y los sistemas vivos que lo 
habitan.

Su producción ha sido reconocida por entidades como WWF, destacando su 
contribución a la preservación de cuencas hídricas, un recurso crítico y cada vez 
más escaso.
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Este enfoque no solo reduce el impacto 
ambiental del ingrediente, sino que 
fortalece cadenas de suministro más 
conscientes, resilientes y alineadas con 
los compromisos ESG de las marcas 
globales.

Formular con WPC 70 de ALSEC implica 
entender que la innovación no puede 
separarse de la ética productiva: 
nutrición de alto desempeño y 
sostenibilidad real deben avanzar 
juntas.

Las marcas y equipos de desarrollo 
que comprendan hoy el potencial 
integral del WPC 70 de ALSEC 
—nutricional, funcional, tecnológico 
y ambiental— no solo optimizarán 
sus formulaciones actuales, sino que 
estarán construyendo una ventaja 
competitiva sostenible hacia el 
futuro. 

En un mercado donde el rendimiento 
técnico, la transparencia y el 
impacto positivo definen el liderazgo, 
el WPC 70 de ALSEC emerge como una 
solución clave para marcar el ritmo 
de la innovación en alimentos y 
bebidas durante la próxima década.
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Desde la normatividad colombiana, particularmente bajo el marco del 
INVIMA y las disposiciones de la Resolución 333 de 2011 (rotulado 
nutricional) y normas complementarias, es fundamental que los 
formuladores comprendan que los claims asociados a proteínas 
deben basarse estrictamente en el contenido real del nutriente en el 
alimento terminado y no en el ingrediente per se.
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100% COLOMBIANA100% COLOMBIANA
PLANTA DE PROTEÍNAS LÁCTEAS11eraera
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Ingredientes lácteos funcionales que nacen del suero y saben a innovación

Proteínas lácteas Jarabes lácteos Grasas lácteas 



Nutrición con propósito
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En ALSEC contamos con más de 20 años de 
experiencia produciendo ingredientes 
alimenticios para las compañías líderes del 
sector lácteo. 

Somos reconocidos por la ANDI en el 
Ranking de Innovación como una de las 
empresas más innovadoras del país. 

• Compromiso ambiental
• Impacto social
• Nutrición avanzada

www.alsec.com.co

Llámanos o escríbenos: 
+57 300 1100281

¡TE ASESORAMOS!

Alimentos que transforman vidas
con ingredientes para contribuir el mundo


